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	Opis proizvoda



	Naziv poslovnog sistema:


	Adresa poslovnog sistema:


	Naziv i oznaka proizvoda:

Meso i jestivi delovi zaklane pernate živine
(vazdušno ohlađeno i smrznito)


	Kratak opis tehnološkog toka proizvodnje:

Uobičajen postupak klanja živine sa primarnom obradom i hlađenjem trupova. Rasecanje trupova na osnovne delove se obavlja u skladu sa Pravilnikom Sl SFRJ 1/81 i 51/88. Osnovni delovi se mogu da se iskošćavaju.



	Osnovni zahtevi kvaliteta (zdravstvena ispravnost, senzorske, fizičke i hemijske osobine):

U skladu sa Pravilnikom Sl SFRJ 1/81 i 51/88.



	Način označavanja i deklarisanja proizvoda:

U skladu sa Pravilnikom Sl SFRJ 1/81 i 51/88


	Opis načina pakovanja i čuvanja proizvoda:

Proizvodi se pakuju u originalna pojedinačna pakovanja, kese, od 1 ili 5 komada trupova, u pakovanja od plastičnih kesa do 10 kg, kao i zbirna pakovanja. 
Ohlađeni proizvodi čuvaju se u suvim i provetrenim rashladnim komorama na temperaturi od -1 do +4oC. Smrznuti proizvodi čuvaju se na temperaturama nižim od -18 oC.


	Opis načina distribucije:

Meso i jestivi delovi zaklane pernate živine transportuju se prevoznim sredstvima u kojima je obezbeđena temperatura ohlađenog mesa u središnjim delovima do +4 oC, pri transportu smrznutog mesa ne više od -12 oC.

	Opis mesta i načina prodaje. Korisnici proizvoda:

Meso zaklane pernate živine isečeno u osnovne ili druge delove trupa, mora biti odvojeno po delovima. To se odnosi i na jestive delove. Pultovi i vitrine za izlaganje mesa i jestivih delova zaklane peradi za prodaju moraju biti takve veličine da omoguće razvrstavanje mesa ili se meso i jestivi delovi mogu odlagati u za to određenim odgovarajućim punktovima, vitrinama, pod uslovima utvrđenim posebnim propisima. Za ohlađene proizvode temperatura čuvanja od -1 do +4oC uz običajen rok upotrebe od 3 dana. Za smrznute proizvode temperatura čuvanja min -18oC uz običajen rok upotrebe od 12 meseci.
Proizvod je namenjen za opštu upotrebu bez ograničenja nakon uobičajene termičke obrade do unutrađnje temperature od +82 oC.

	Specifikacija poluproizvoda, sastojaka i materijala:

a) Osnovni materijal
· Meso i ostali delovi pernate živine različitih kategorije, vidova i stepeni obrade, sa ili bez kostiju i kože sa pripadajućim masnim i vezivnim tkivom.
b) Pomoćni materijal

· Nema!
d) Ambalaža i pakovanje

· Oruginalno pakovanje - Polietilenske kese za pojedinačno pakovanje i pakovanje od 5 komada trupova.
· Pakovanje - Plastične kese i džakovi (zbirno pakovanje) do 10 kg proizvoda
· Zbirno pakovanje - kartonske kutije od troslojne ili petoslojne valovite lepenke obložene vodonepropusnim materijalom
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