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	HACCP plan za proizvod: Meso i jestivi delovi zaklane pernate živine



	Red. br. CCP
	Sastojak/

Operacija
	Kritične granice
	Nosilac, način i obim praćenja
	Zapisi
	Verifikacija
	Korekcija

	1.
	10 PRIJEM ŽIVINE
	Postojanje uverenja o zdravstvenom stanju živine.

	Nosilac: Radnik na prijemu
Način praćenja: 
Vizuelna provera postojanja.
Obim praćenja: 

Tokom prijema.
	Potpis na otpremnici ili Otkupnom listu.
Izveštaj o uočenoj neusaglašenosti


	Interne provere.
	Ne započinjati istovar živine do obezbeđenje odgovarajućeg veterinarskog uverenja.

	2.
	15 PRIJEM AMBALAŽE
	Postojanje uverenja o nameni ambalaže u prehrambene svrhe.
	Nosilac: Radnik na prijemu
Način praćenja: 
Vizuelna provera postojanja.
Obim praćenja: 

Tokom prijema.
	Potpis na otpremnici.

Izveštaj o uočenoj neusaglašenosti


	Interne provere.
	Ne zaprimati ambalažu bez obezbeđenja odgovarajućeg uverenja. 

U protivnom robu vratiti isporučiocu.


	3.
	130 - 140 PRANJE TRUPOVA
	Pritisak vode na štednom tušu min 2 bar 
(Gonzales-Miret et al.(2006): Food Control, 17, 935-941)


	Nosilac: Šef proizvodnje
Način praćenja:. Vizuelna provera zabeleženih vrednosti pritiska
Obim praćenja: 
Na kraju klanja.
	Potpis na zapisima o zebeleženim vrednostima pritiska.

Izveštaj o uočenoj neusaglašenosti


	Interne provere.

	Regulaciju pritiska na štednom tušu, i/ili

zaustavljanja rada linije do uklanjanja neusaglašenosti.


	4.
	180 HLAĐENJE TRUPOVA I JESTIVIH DELOVA
	Temperatura u središnjem delu trupa max 4 ˚C i vreme hlađenja max 4h za trupove ili 2h za jestive delove

	Nosilac: Šef proizvodnje
Način praćenja:
Provera temperature trupa ubodnim termometrom na 3 uzorka trupa/na jednoj gajbi
Obim praćenja: 
Na 4 h od poslednjih kolica sa trupovima ili 2h za gajbe za jestive delove
	Praćenje temperature na trupovima/jestivim delovima
Izveštaj o uočenoj neusaglašenosti


	Pregled zapisa jednom nedeljno od strane direktora.

Interne provere.


	Regulacija komore, premeštaj trupova i jestivih delova u komoru sa odgovarajućim režimom ili uništavanje istih kao neupotrebljivih (škart).

 

	5.
	190 KONFEKCIONIRANJE I SEČENJE
200 OTKOŠTAVANJE
210 PAKOVANJE
	Temperatura prostorije od max +12˚C

	Nosilac: Administrativni radnik
Način praćenja:
Vizuelna provera zabeleženih vrednosti temperatura.

Obim praćenja: 
Na 8 h
	Potpis na zapisima o režimu rada komore za hlađenje prostorije.

Izveštaj o uočenoj neusaglašenosti


	Pregled zapisa jednom nedeljno od strane direktora.

Interne provere.


	U slučaju da T pređe dozvoljenu granicu u trajanju dužem od 1h obavestiti Šefa proizvodnje.

Zaustavljanje operacije i regulacija rashladne moći komore do postizanja potrebne temperature u prostoriji.
 

	7.
	220 SMRZAVANJE 
230 SKLADIŠTENJE minus režim
	Temperatura komore od max -18˚C 
	Nosilac: Administrativni radnik
Način praćenja: Vizuelna provera zabeleženih vrednosti temperatura.
Obim praćenja: 
Jednom dnevno. 
	Potpis na zapisima o režimu rada komore za hlađenje prostorije.

Izveštaj o uočenoj neusaglašenosti


	Pregled zapisa jednom nedeljno od strane direktora.

Interne provere.
	U slučaju da T pređe dozvoljenu granicu u trajanju dužem od 3h obavestiti Šefa proizvodnje.

Regulacija rashladne moći komore, premeštaj trupova i jestivih delova u komoru sa odgovarajućim režimom ili uništavanje istih kao neupotrebljivih (škart).

 

	8.
	230 SKLADIŠTENJE plus režim
	Temperatura komore od 0˚C do 4 ˚C
	Nosilac: Administrativni radnik
Način praćenja: Vizuelna provera zabeleženih vrednosti temperatura.
Obim praćenja: 
Na 8h 
	Potpis na zapisima o režimu rada komore za hlađenje prostorije.

Izveštaj o uočenoj neusaglašenosti


	Pregled zapisa jednom nedeljno od strane direktora.

Interne provere.
	U slučaju da T pređe dozvoljenu granicu u trajanju dužem od 1h obavestiti Šefa proizvodnje.

Regulacija rashladne moći komore, premeštaj trupova i jestivih delova u komoru sa odgovarajućim režimom ili uništavanje istih kao neupotrebljivih (škart).

 

	8.
	240 

ISPORUKA
	Temperatura u središnjem delu trupa max 4 ˚C

	Nosilac: Vozač
Način i obim praćenja: Provera ispravnosti rada komore pre isporuke.
	Potpis na Putnom nalogu za teretno motorno vozilo u delu stanja ispravnosti vozila.

Putni nalog za teretno motorno vozilo u delu primedba.
	Provera ispravnosti rada komora na vozilima kontrolnim termometrom jednom mesečno od strane administrativnog radnika.

Interne provere.
	Regulacija rashladne moći komore u vozilu ili premeštaj trupova i jestivih delova u drugo vozilo sa odgovarajućim režimom ili uništavanje istih kao neupotrebljivih (škart).
Servis vozila.
 

	9.
	STERILIZACIJA NOŽEVA za sve operacije gde se koriste nakon upotrebe
	Temperatura min 83 ˚C

	Nosilac: Šef proizvodnje
Način praćenja:

Vizuelna provera zabeleženih vrednosti temperatura.
 i obim praćenja: Na početku i na kraju smene
	Praćenje režima rada
Izveštaj o uočenoj neusaglašenosti


	Interne provere
	Regulacija rada sterilizatore. 
Premeštanje noževa u ispravan sterilizator.
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