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Certificate/ Certification ] Re-Certification Sur}feillapf:e:

Reference | BEO/0Y . X . (Indicate visit
Audit: Audit:

Number no.)

Standard audit conducted against: Other documents (i.e. EN46000):

Hazard Analysis and Critical Control Pomts DS 30272007

(HACCP) CooT T

Status of Management Syvstem Manual | N4

Initial Audit Dates | ., 19032010 To: 19/03/2010
(Surveillance) :

Main Audit Dates: | From: 19/042010 To: 19042010
Team Leader: Team Members:

.
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AUDIT SUMMARY REPORT
DS 3027 : 2002
Contacts: DEPARTMENTS

Production
Management
Purchasing
Sales
TOTALS

DS 3027:2002 | Assessor Nr.

Clause PERIOD (AM/PM)

411 FOOD SAFETY POLICY 01 1
4121 RESPOSIBILITY & AUTHORITY +

4122 HACCF TEAM LEADER, +

4123 HACCF TEAM +

4124 COMPETEMNCE, TRAINING & AWARENESS +

413 MANAGEMENT REVIEW
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Audit Report:

POLITIKA UPRA VLJANJA BEZBEDNOSCU HRANE

Odluka o imenovanju tima za bezbednost lwrane od 13.01.2010.

Duglko Celié, voda tuma, tehnoloe.

UPRAVLJENJE DOKUMENTACIJOMI ZAPISIMA

U1.1 Postupak upravljanja dokumentacijom

Dolument bez datuma 1zrade 1 ugvajanya. Opigi proizvoda, kao 1 ostali zna¢ajm zapisi bez datwma usvajama.
Problem ga upravljanjem dokumentacije u delu kontrole 1zmena. NCR1

Unaprediti nacin upravljana dolumentima. O1

OFPISI PROIZVODA:

Opis1 proizvoda od 02.03.2010.
. Suup za ogvezavajuce bezalkoholno pice (ulus: limm, narandza, kajsija, malina, boroviuca) - 12

mesect

. Osvezavajuce gazirano bezalkoholno pice (ukus: orange, kola, bitter lemon, limunada, egzotik,
limeta)-6 meseci

. Osvezavajuce gazirano bezalkoholno pice (bez dodataka secera ga zasladrvacima) - 6 meseci

Ogvezavajuce necazirano bezalkoholno pice - 6 megeci
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ANALIZE RIZIKA THACCP PLANOVI:

Analize BHF uticaja 1rizika za proizvod od 05.03.2010.:

U analizi rizika nyje 1zvrgena prethodna ocena znacaja uticaja pre identifikacije CCP-ova NCR?2

HACCP plan od 07.03.2010.

a

N

cCP

KG, Odgovoran, Zapis

C'CP1H Pryjem pomoene swovine - Precled wverenga o 1spravnost prowzvoda
CCP1EB Pryjem pomocne swovine - Precled uverema o ipravnost proizvoda
C'CP1H Pryjem bazne swovme - Pregled uverema o ispravnost proizvoda
CCP1PE Pryem bazne swovine - Precled uverenia o wspravonoest prowzvoda
CCPIL1H Piyjem gecera - Precled uverenja o 1spravnost proizvoda

CCPIB Pryem Secera - Precled uverenja o ispravnost proizvoda

CCPILH Piyjem zatvaraca 1 ambalaze - Precled uverema o 1spravnost proizvoda

CCPI1B Pryem zatvaraca 1 ambalaze - Pregled uverenja o 1spravnost proizvoda

Telmoloo
Prilikom svakoe piyjema
Obrazac za pracenje CCP

CCP2B Skladistenje pomocner bazoe swovine 1 Secere - Prema defuusanun
vslovima za svaku vrstu materyjala

T sklachitenia bazne swrovine max 10C
Telmolog
Tednom dnevno

Obrazac za pracenye CCP

CCP3H REazmeravanie prema receptun - Eontrola primene recepture

Telmoloc
Prilikom svakoe razmeravanga
Pregled trogkova

CCP4H Paprema sredstva za ispranje - Razmeravange prema uputstiu
proizvodaca

Eoncentracya vodomk perolsida max

%o
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DEFINISANJE KARAKTERISTIKA KVALITETA PROIZVODA

Karakteristike proizvoda defimgane gu u Normativima
¢ Naziv artikla: Vitaminko Kola, na $arzu od 12001, E2111 E202 0,07kg

KONTROLA KVALITETA PROIZVODA

Izvesta) o 1gpitrvanyu od 19.03.2010. broj 0342/10N za osvezavajuce negazirano bezalkoholno pice - narandza
(dojpak). Mikrobiologka analiza 1 lovalitet ODGOVARA!

PREDUSLOVNI PROGRAMI
KONSTRIKCIJA I OPREMLJENOST OBJEKTA

Detinigano u Q1.1 Uputstvu za odrzavan)e preduslovih programa

Postoj1 projekata 1zvedenog objekta, februar 2008, Izdato odobrenje za 1zgradnyu 1 upotrebna dozvola 351-246/08-11
od 03.03.2008.

Objekat je, u najvecem delu, 1zveden u skladu ga odnosnim pravilnicima za ovalovu vrstu proizvodnye. Moguci
problemi su u delu gprecavanya ulagka stetoca (otvort na vratima, podovima 1 u delu proizvodmye gpojevi zidova ga
krovom.

Na ulazu prostoryje za presvlacenje raduika 1 toalet sa WC-om. Pozeljno bi bilo da su ove prostorye medusobno
povezane.

.
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UKRSTANJE PUTEVA

Ispostovano v najvecem delu, 1ako zbog nacma proizvodnye msu od direktog uticaja.

VODA

Voda 1z sopstvenih bunara. Izvesta) o 1spittvanju vode za uzorak br. V 0699/10 od 22.3.2010.
Mikrobioloska spitivaiya, fizicki, fizicko-hemiyska 1 hemijski parametri. Uzorkovanje se obavljana gvakih 3
1eseca.

HIGIJENA ZAPOSLENIH

Definizano u Q1.1 Uputstvu za odrzavanje predusovinih programa (bez datuma nsvajamga 1 chstribucije).

Samtarne knjizice:

. . pro1zvodm radmk
. . tehnolog u pripremm

U pogonu radnict opremljem propizanom zastitnom odecom 1 obucom.

POSETIOCI

Defimgano n Q1.1 Uputstvu za odrzavan)e predusloviuh programa
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HIGLJIENA OBJEKTA

Q1.1 Uputstvu za odrzavanje predusovnih programa
¢«  Plan ¢i3cena/odrzavana fabrike od 02.03.2010.

U delu pogona na plafonima paucina.
Evidencyja sprovedenih ¢1gc¢enja proizvodm pogon ga pratecom opremom za datum 12.04.2010.

STETOCINE

ZZJZ cv - deratizacione kutije prema planu postavljama - 1b. 2 od 14.04.2010.

OPREMA

CTP sistem zatvorenog tipa ko se odrzava prema preporukama proizvodaca 1 Planu ¢i1scema.
Zavidan nivo higijene 1 odrzavana opreme.

Pranje 1 1spiranje sa FT-53 1 FT58 (1sporuke od 10.03. 1/10)
Olkarenl0 za gterilizacyu ¢epova (1/10 od 10.03.2010. Ivaning, Novi gad)

ODLAGANJE PROIZVODA

Proizvodi ugkladigten: na suvom 1 hladnom megtu. Izolovana progtorija za gkladistenje gotovih proizvoda. PET
ambalaza oznacana (ulazi 14/10 1 21/10) odlozena u delu proizvodnog prostora. Swovine se odlazu na za to
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ODGOVORNOSTL OVLASCENJA I OBUKE

HACCP zapisnik o obuci zaposlenih od 20.4.2009.

Odgovornost za pojedina radna megta definigani v dolumentu o gigtematizaciji 1 orgamizaciono] fenu podele rada za
novog vlasnika.

Za postojecu strulturu koja je vazeca u postupku sertifikacije odnosm dokument sistematizacije bez datuma
usvajanya, bez kvalifikaciomh zahteva za radmm mestima, Zaposlem na istom dokumentu naveden kao ragporeden:
na pojedina mesta. Moguca unapredenja u delu defuusama 1 opisa radnih mesta. O3

(Nacrt Ugzovora o gpajanju uz pripajanje 15.04.2010. ga Elisur Natura)

REAGOVANJE ZA SLUCAJ OPASNOSTI

Q3.1 Uputstvo zareagovanje u glucaju opasnost od 10.4.2009.
Moguce je detaljnye opisati nacin ragovanja u glucaju opasnosti za sve arupe 1 slucajeve korismka.

VERIFIKACIJA

Q2.1 Uputstvo za vertfikacyju HACCP

Zapisnik o verifikaciji HACCP gistema od 06.04.2010. Veritikacije na CCP ovima- videti zapise o monitoringu na
CCP-gvima.
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SLEDLJIVOST

Kobasica 07.09.2009., 4,5kg, Racun otpremnica 75/2009, Sekuli¢, Bela Zemlja

RN za preradu 06/09 za Domaca kobasica Siroka od 03.08.2009. ukupno 600 kg

Zrenje 22.08.2009. 396kg

ULAZ RN04/09/03, 05/09/03, za obradu (goveda ficla) 125kg, RN12/09/2, za obradu (sviyska ficla)
40kg, Pryemmca 10/2008/10 sviyska ticla 47kg

ULAZ RN 04/09 za obradu od 02.03.2009. goveda ficla 376 kg po pryemumici 06/2009/1 od 28.2.2009
covede mego 940kg. Prateca potvrda o zdravgtveno) igpravnost: 26/2009 od 28.02.2009. T pr1 prijemu
nije zabelezena. Dobavljaé Megara Coli¢, Bajina bagta

ULAZ RN 05/09 za obradu od 23.03.2009. goveda ficla 220 kg po pryenmei 11/2009/1 od 23.3.2009
covede meso 550kg. Prateca potvrda o zdravstveno) ispravnost: 71/2009 od 23.03.2009. T pr1 prijenm
3.1C. Dobavljac Mesara Coli¢, Bajina bagta

ULAZ RN 12/09 za obradu od 29.05.2009. gvinyska ficla 50 kg po pryemnc: 20/2009/3 od 28.5.2009
svinjska polutka 167kg. Prateca potvrda o zdravstveno) 1spravnost: 323-87 od 27.5.2009. T pr1 prijemu
3C. Dobavlhja¢ SMR Gaji¢ Srboljub, Loznica

ULAZ broj pryemnica 10/2008 svuyski nulanez 02.10.2008. T pr1 pryemu 3.3C. Dobavljac SMR Gaji¢
Srboljub, Loznica

Right-click ko display grammar suggestiu:uns|
ULAZ Prijenmica za zacine 02.06.2009. 06/2009 Fokoti45, Al karmin 2%, Nitritna go 1%, Salitra 25/1.
Dobavljac “Alimenta”, Mackat. Izvesta) o igpitrvanju 01-09/1803 od 28.3.2007. Naucni ingtitut za
prehrambene tehnologije nt Novom Sadu. U radnom nalogu za preradu ne pogtoj1 veza ga navedenom
1zporukom zacina. NCRG6

OH
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MONITORING NA CCP

Pracenje temperature u prostoriyjama obrade max+12C. OFI6

HACCP fermentisane kobasice - RN za preradu 06/09 za Domaca kobasica sireka od 03.08.2009.
ukupno 600 kg

CCP1 - prijem - Temperatura u dostavnom vozilu videt: gledljivost za odnosne prijemnice -
vetermarskl mspektor;

CCP2 - razmeravanje zacina- Indikatrvna uneta koli¢ina kalijjum-nitrita 1 natrijum-nitrita mora biti
<150 mg/'kg - zapigi u odnosnom radnom nalogu za preradu.

CCP3 - skladistenje - Broj trupova, Temperatura u komorama za skladistenje ohladenog mesa mora biti
< +4°C - Magacioner/ Po pryemnct 20/2009/3 od 28.5.2009 gviyska polutka 167kg - 2,7C u 07h 1 2,6C
u 15h Dve polutke.

CCP4 - uzitngjavanje - U gotovom proizvodu ne smeju bit1 prisutm metalm opiljcr - Poslovoda/lNe vode

sa zapisl o pregledu kutera NCR4

CCP5 - skladistenje - T° v komorama za skladistenje celih gotovih proizvoda mora biti = +15°C -
magacioner/ 22.08.2009. 07h 13.7C, 15h 13.8C

CCP6 - sterilizacija - Temperatura vode u sterilizatoru ne sme da bude mama od +83°C - poslovoda/
RIN 12/09 za obradu od 29.05.2009. gviyska ficla 50 kg - 07h 84,3C, 15h 84C

e
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Audit Report:
Velike neusaglasenosti

1. Ne pogtoji defimigana procedura za reagovanje u gluéaju opasnosti.

2. Ne postoje zapisi o verttikacip sistema od prosle posete.

3. Ne postoje zapig o bazdarenju vaga CAS na otprenu. Termometri za proveru temperature na
prijemu mesa bez oznake 1 migu etalonirani.

4. CCP4 - usitmjavanje - U gotovom proizvodu ne smeju biti prisutni metalm opiljer -
Poslovoda/Ne vode sa zapisi o pregledu kutera.

1. Suvomegnati proizvods 1 suva slanma CCP2 - Bez defuusane granice

2. Proizvodacke gpecifikacije. Ne postoje detinisam datunu donogenja 1stih.

3. Zaobradu od 29.05.2009 ne postoji evidencya o ¢ii¢enju na odgovaraju¢un formularima

4. Ne postoj gkloplien Ugovor ga organizacijom za DDD 1 ne postoje zapisi o 1zvrseno) DDD.

5. Nye moguce u gusar za okacene proizvode utvrdit mesto odlaganya 1stih 1 gledljvost ga radoun
nalozom za preradu.

6. Uradnom nalogu za preradu ne postoj veza ga navedenom 1gporukom zacina.

1. 1. CCP2 - razmeravanje zacia- Indikativna uneta kolicina kalyum-mitrita 1 natrijum-nitrita mora
bit1 <150 mg/kg 111 300 mg/ke - Poslovoda, Kada je koja vrednost u upotreb1??

2. 2. Prilikom verifikacije kvaliteta gotovih proizvoda potpis lica odgovornog za kontrolu unogiti
nakon 1zvriene kontrole 1 zavrietka procesa proizvodnje.
Moguénost ukrstama ¢1stih 1 prhavih puteva prilikom otpreme gotovih proizvoda.
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Summary of Andit Findings:

Number of SFO2's Eaised: Major: 4 Minor: &

Aundit Summary

Continue to Certification after all major nonconformity has been corrected and the corrective
action contmues to be effective

Is a follow up visit required: | Yes® | No* | Date(s) of follow up visit:

Follow-up visit remarks:

Location Details:

Site(s) address(es):
(To be displaved on
Certificate)

(Aol applicable for
surveiliance audits)

Accreditations and
Number of Certificates | 1Englizh 1serbian

Team Leader Recommendation:
AN NCR's now cleared: | Yes* | | Proceed to certification: Yes* |

Signed: Date: 28.12.2009.

*Delete as appropriate
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