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Izrada dijagrama toka



Formiranje tima za bezbednost hrane

Tim za bezbednost hrane mora biti imenovan.

*Tim za bezbednost hrane mora da poseduje
multidisciplinarna znanja i iskustvo u razvoju i primeni
sistema za bezbednost hrane.

*Tim Cine: prehrambeni tehnolozi, mikrobiolozi,
predstavnici sluzbe kvaliteta, lica iz proizvodnje,
odrzavanja higijene, itd.



Formiranje tima za bezbednost hrane

Voda tima za bezbednost hrane

Najvise rukovodstvo mora da imenuje vodu tima za bezbednost hrane
koji, bez obzira na ostale odgovornosti, mora da ima odgovornost 1
autoritet da:

eupravlja ttimom za bezbednost hrane 1 organizuje njegov rad,
*obezbedi odgovarajuce obuke 1 obrazovanje za ¢lanove tima,
*obezbedi da je sistem upravljanja bezbednos¢u hranom uspostavljen,
primenjen, odrZavan 1 azuriran, 1

*1zveStava najvise rukovodstvo organizacije o efektivnosti sistema
bezbednosti hrane.

NAPOMENA: Odgovornost vode tima za bezbednost hrane ukljucuje

povezanost sa eksternim stranama po pitanjima koja se ticu sistema
bezbednosti hrane.



Opis proizvoda

* Sirovine, sastojci i materijali koji dolaze u kontakt sa
proizvodom

« Karakteristike krajnjeg proizvoda

 Nameravana upotreba



Opis proizvoda

e Sirovine, sastojci i materijali koji dolaze u kontakt sa
proizvodom

Sve sirovine, sastojci i materijali koji dolaze u kontakt sa proizvodom moraju
biti opisani u dokumentaciji do nivoa koji je potreban da bi se sprovela
analiza opasnosti, ukljucujuci sledece:

bioloske, hemijske i fiziCke karakteristike;

« kompoziciju svih sastojaka, ukljucujuci aditive i pomo¢na procesna
sredstva,

poreklo,

metod proizvodnje,

metode pakovanja i isporuke,

uslove skladiStenja i rok upotrebe,

« nacin pripreme i/ili rukovanja proizvodom pre koris¢enja ili obrade,
odgovarajuce Kkriterijumi prihvatljivosti ili specifikaciju sastojaka i
materijala koji se nabavlja.



Opis proizvoda

« Karakteristike krajnjeg proizvoda

Karakteristike krajnjeg proizvoda moraju biti opisane u dokumentaciji do
nivoa koji je potrebna da bi se sprovela analiza opasnosti, ukljucujudi

sledece:
* ime proizvoda,
e sastav,

* bioloske, hemijske i fizicke karakteristike,

* rok upotrebe i uslove skladiStenja,

 pakovanje,

* deklaraciju sa instrukcijama za manipulaciju proizvodom, pripremu i
koriScenje,

 metod (e) distribucije.



Opis proizvoda

 Nameravana upotreba

Nameravana upotreba, rukovanje, kao i bilo kakva moguénost pogresnog
rukovanja i pogresne upotrebe krajnjeg proizvoda mora biti razmotrena i
opisana u dokumentaciji do nivoa koji je potreban da bi se sprovela analiza
opasnosti.

Za svaki proizvod potrebno je identifikovati grupu korisnika, i gde je podesno,
grupu potrosaca, kao i na koju grupu korisnika se odnose odgovarajuc¢a
ogranicenja u vezi sa bezbednosti hrane, ukoliko takve grupe postoje.



Izrada dijagrama toka

Dijagram toka

Dijagrami toka moraju se napraviti za svaku kategoriju proizvoda ili procesa
koji su obuhvaceni sistemom upravljanja bezbednoS¢u hrane. Dijagrami toka
moraju da budu osnova za analizu opasnosti.

Dijagrami toka mora da budu dovoljno jasni, tacni i detaljni. Oni moraju
ukljuciti sledece:

‘redosled i interakciju svih koraka u procesu,

*bilo koji proces iz outsource-a i rad sa podizvodacima,

*mesto gde se sirovine, sastojci i meduproizvodi ukljucuju u proces,
‘mesta gde se vrSi prepravka i reciklaza,

'mesta gde se krajnji proizvod, meduproizvod, uzgredni proizvod i otpad
oslobadaju ili uklanjaju.

Tim za bezbednost hrane mora da verifikuje ta¢nost dijagrama toka proverom
na licu mesta. Verifikovani dijagrami toka se moraju odrzavati kao zapisi.



Izrada dijagrama toka
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Izrada dijagrama toka
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